こんな症快のときは、巧障 
や事故の防止のため、必ず 
販売店に点検(有巧)をご 
相談ください。 


屢年ご使用のマイコン炊飯ジャーの点検を 



户幫 ©ご使巧中，電源コード■差込みプラグび巽常に 
た y 熱くなる 
^を ® 焦げ<さいにおいびする 
pw さ製品の一部に割れ、びたつき、ゆるみびある 
释廢 ◎その他の質常や故障がおる 


マイコン炊飯ジヤー保証書 


持込修理 


取扱説明書、本体表示などのを意靈をに従った使巧状態でイ呆証期間巧に故障した場合には、無料修理いたします。製品と本蓄 
をご持参のラえ、お買い上げの販売店にお申しつけください。製品のある場所での出張修理や製品輸送の場合は、出張料や翰 
送料などの実藝を申し受けます。 


さ印!欄に記入のない場合は無効とな。ますから、必ずご確認<ださい。_ 

1. ご極居、ご贈當などで、お買し、上げ販売店にお申しつけできない場合は、興なのお客様ご相談窓□におをしつけ<ださし、。 

2. 保旣期間のでを次の場合には有料修理にな0まず。 

(ィ)使巧上の誤0、および改造や不当な修理によるが障および損谓。 

(口）お贾い上げをの輸送•移動’落下などによる故隨および損傷。 

( A ) 义災、地渡、水害、落密、その他の天が地変、および公き、な害、ガス害(硫化ガスなど）、異を單圧、ちをかの使用空源(蛮 
圧、周波数などによるが障および損侮。 

(二)一娘家庭巧なが(たとえお用の畏時間使用、ま飼、船舶へのと5載)に使用された場合のが展および損傷。 

(ホ)本普のご巧巧がない場合。 

(へ)本巧にお頁い上げ年月日、お客様る、お巧店をの記入のない場合®るいは字句を空をかえ5れた場合。 

(卜）消耗部品の交換。 

3. 本窗は曰本国巧においてのみ有効です。 

This warranty Is valid only in Japan. 

4. 本沼は沒難•火のなどの不可抗力しゴかで紛ちされた場合は、再発行いたしませんので大切に巧をしてくだごい。 

® お留撤にご記入いただいたお載巧容は，保班期間巧のサービス活動およびその後の资を点巧活動のために利巧さはていた 
だく場合びございぎすので、ご了承ください。 

©この保証蓄は、本蜜に明示した期間•を件のをとにおいて無料修理をおが)束するをのです。なってこの保証空によって保盡 
蜜を発行している着り呆証賣巧看）、およびそれ L ソがの事業者に対するお客様の法律上の権がを制限ずるをのではあ0ませ 
んので、保註期間経週後の修理などについてご不明の場合は、お買い上げの販売度または興なのおぎ樣ご巧設滋口にお問 
い合わせ < ださい。 

象印7ホ-ピン株巧舍社 

〒的0.脚1大阪市北区天満 1 T 目20番5号 0(06)6356-2391 
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マイコン炊飯ジ "V … 

もっ诚け_ 

SNS - VB 05 型 0.54 L サイズ 
取扱説明書•お料理ノート 



® このたびは、お買い上げいただを、まことにあ0 
びとラございました。 

◎取扱説明書をよくお読みのラえ、正しくお使いく 
ださい。お読みになったあとは、大切に保存して 
<ださい。 


ち< じ 



を全上のごを意 . 2 

各部のなまえと扱い方 . 4 

米のお話 . 己 

おいしく炊いて•おいしく保温 . 7 

竺ぃ方 

ご飯の炊を方 

暮本的な炊を方 . 8 

無洗米の'炊を方 . 10 

炊き方メモ . 11 

タイマ—予約炊飯 . 1呂 

ケーキの作り方 . 14 
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五目ご飯 . 16 

スポンジヶーキ . 16 

チーズケーキ . 16 


五目ご飯 . 16 
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チーズケーキ . 16 

お手入れ 
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交換部記 . 19 


困ったとさに 

故障かなと思ったとを . 20 

こんな表示をしたとを . 2吕 

アフターサービス . 23 

お客様ご相談窓口 . 23 

仕様 . 23 

保証書 . 寢表紙 
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鲁ここに表したを意事頃は、あなたや他の人々への盾:害や損害を未然に防止するためのものです。 
鲁いずれも安全に関する重要な内容でずので、必ずお守りくだをい。 


A 巧わ 取り级いを誤った場合、死亡 
または重憶ぶ1を負うことび、 
=«想定される内容を表しまず。 

A * A 3± S ： 取り圾いを誤った場合、傷害 S 2 
B または物的損害3での発生び、 
- y — 想定される内容を表しまず。 

ぷ1重惕とは、失明、けび、やけど(高温•を温）、感電、骨巧、 
中毒などで、を還症び残るをのおよび治療に入院•長期 
の通院を要するをのをさします。 

妓2傷害とは、治療に入お•長期の通院を要さないけびやや 
けど、感輩などををします。 


立 

ま惑 


A 記号は、警告•ま意を促す内容びあるこ 
とを告げるをのです。具が的なを意内容は 
図の中や近くに文章や給で表します。_ 

( S 記号は、禁止の行為であることを普げる 
をのです。具体的な禁止内容は図の中や近 
くにで章や絵で表しまず。 

©記号は、巧為を強制したり指をしたり 
する巧容を普げるをのです。具体的な指示 
巧容は図の中や近くに文章や,給で表します。 


《3物的損害とは、家屋•家財および家畜•ベットなどにかか 
わる拡大援蓄をごします。 


磋菌摩凝窓鱗纖華親 .か..:; こ…; 


.mmmm 



® 改造はしない。また、修理技術者なかのがにつけたり、かをかけたりしない 
人は分解したり修理をしない 本体内部にを水を入れない 

分解禁止 义が.感學.けびの原因にな 0ます。 修理は お 貢い 上水めれ察止 シヨ-卜感里の恐 n があ 0ます。 

げの販巧店または興なのお客巧ご巧歡お□にご巧--- 

説ください。 巧気口に手を诞れない 

-やけどをすることびあ。ます。特に排巧樹こはごわ 

めれた手で差这みプラグを巧き差ししお赃禁止5せなしはうご注恵ください。 

: . -• • _ . が/ T \ ホ••レ•、， AOX 公一。、/?\ A 面 li . 




かにつけたり、水をかけたりしない 
本体の部にも水を入れない 



5&打手禁止感單やけびをすることびあ0ます。 


子供だけで使わせたり幼巧の手の届くと 
ころで使わない 
楚1卜やけど•感翌•けびをするが n があります C 


0 


コードや達込みプラグび傷んでいたり、コ 
ンセントの塞し込みがゆるいときは使巧 
しない 除 r コンセント 

ilSf 日 t 巾誦差ぶみフラグ 


靈源コード剧養つけない 

V V 無理に脚プたり、弓 I っ張ったり、ねじったり、たばねた 
Jrl り、高湿部に近づけたり、重いをのをのせたり、挟み 
ホに込んだり、加工したりすると擊源コードび破損し、火災- 
感電の原因になります。 

KA 巧流10 OV むがでは使巧しない 
1 y 义災•感電の原因にな D ます。 

禁止 

© 差込みプラグはコンセントの喪まで 
かり達し込む 

必ず衰施感電•ショート•结煙•発义の原因にな0ます。 


莲込みプラグはコンセントの奥までしつ 
かり差し込む 


® 底の巧にピンや針をなどの金属物など、 
異物を入れない パ’^ 

が1卜感空や異常動作してけび本体 
をすることびあります。底の: 

/<"、炊飯中は絶巧に外ぶたを開けたり移動さ 
せない 

禁止 やけどをずる恐れげあ 0 まず。 

マグネットプラグの先端にピンなど金屬 
ち■やごみを巧着させない 

鸟止感電•シヨート•発乂の原因にな D ます。 

マグネットプラグをなめさせない 

Ov 感電やけびの原因にな0ます。特に乳幼周こはさね 
らせないよ5ごを意 < ださい。 

# 定格1日 A な上のコンセントを単独で使う 
他の器具と併用すると分岐コンセント部び異常発熱 
して 発义することがを0ます。 

® 這込みプラグの刃（プラグの巧端）および 
巧の根元にほこりが付禮している場をは、 

あず 実施 よ、ふく 

火^の原因になります。 


お貿し1上ばの製品と本 劃 こ記載したイラストは異なることびありまず。 


A を 


® 使用中や使用直後は、高温部に触れない 
また外ぶたを開けるときの蒸気、ご飯を 
接触禁止ほぐずときには手びなべなどに 
当たらないよラに注意ずる 

ゃけど纖卸こな。ます。 巧に隊 — ^ 

セット、 


意 


本体を持ち還ぶときは、プッシュボタンに 
軸れない 


接幽禁止かぶたび開いて、けびややけどをする 
ことび近0ます。 


禁止 



巧に巧ぶた 
セット、 
なべなどの 
細部 


水のかかるところや、义気の近くでは使 
用しない 

感翌-漏題や変形の原因にな0ます。 

壁や家具の近くで使わない 

キッチン巧収細棚などで使うとまは、中に 

蒸気がこちらないようにする 

累気または熱で壁や蒙具を傷め、変色、をおの原因 
になります。 

お手入れは冷えてか5巧う I 

ち涵部に触れ、やけどの巧れびあります。 I 


禁止 

禁比 

0 


化ず奏施 



必ず実施 


塞込みプラグを抜くときは、コード巧持た 
ずに必ず先端の塞込みプラグを持って引 
を抜く 

感逗やシヨートして発乂することびあ D ます。 


プ i ミを 


プッシュボタン 


専用なべ总夕りホ使巧しない 

なべび過熱した0、異常動作の原因になります。 


不安定な場所や熱に弱い敷物の上では 
使用しない 

乂がの原因にな日まず。 

専巧の喪源コード L ソがは使用しない 
駕源コードは他の機器に旣用しない 

巧障-凳乂の恐れげあ D ます。 

使用時1<：(がは、黃込みプラグをコンセン 
卜から抜く 

けびややけど、絶緑ち化による感單•漏埋义がの原 
因にな D まず。 


お願い 

■本が（特に霖気口）には、ふきんなどをかけない 

本体やがぶたの変形、変色の原因にな日まず。 ■ 

因本体庫巧やなべに異物に紙粒や米撒など）び 
ついたまま使巧しない 

ラまくがけない原固になります。 

M なべに、キズのつくよラな器具を入れない 

なべにキズびついたり、うまく峽けない原因になりまず。 

涅この製品に記載されているケーキメニューむ 
がは巧飯専用でずので、他の用途には絶対に 
使用しない 

蒸気□などび詰まる原因にな日まず。 


■他の電気機器に蒸気が当たる場所では使用しない 
蒸気により、電気機器の义災•巧障•変色•変形の原因にな0ます。 












毎炊飯時に蒸気び出て 
局遍になるので'ま意 
してください。 

プッシュボタン- 

がぶたを開けるときに 
押す 



八ンドル 

持ち運びのとをに使う 

——ブラグ差込み口 

マグネットプラグを 
善し込む 


繼 


コード 


マグネットプラグ 

本体に塞し込む 


巧ぶたセット 


塞込みプラグ 


蒸気口 



.センタ—センサー 
加熱板 

◎加熱板となべの間に保 
護紙を入れていまずの 
で、お使いになるまえ 
に取り除いてください。 






® キーは確薰に押して < ださい。 
傷報知音の変化や、「炊飯」キー 
たちのでず。 

「とりけし」キ^—1 

操作設定の取り消 
しや作動中の機能 
を中止するときに 
使ラ 


「とりけし J キー中央の（◎、—）&、目の不自由な方に配慮し 

表示旨に（ずべてを表していますび、お使いにな 
る中でこのような表おはしません。） 

I - r 炊飯 j 早一 

炊飯するとをに 
使ラ 


とりけし 


zOyiRus 削 

广 . ス 

驟爾号及•◎管 

IfiUpju^QO 

無洗米白おき速おかゆわ一？ 


I 炊飯 


メニュ -)( 軍 


r 保温」キ ー 

保温をするときに 
使ラ 

r メニュ ー 」キー- 
メ ニュー を還ぶ 
とさに使う 


良なさ0せ 


r 時刻合わせ」キー 
予約時刻や現在時 
刻を合わせるとき 
に使ラ 

一 P12 、 P15 


r ぞ約」キー 

食べたい時刻に白動的 
に炊さ上げるタイマー 
予約炊飯のとさに使う 

一 P12 


しやをじ 




計量カップ 


白米用 
(1 呂 OmL ) 



無洗米専用 
(17 lmL ) 



















每米は精米や加工のしかたにより呼びをがかわりまず。 


ちみ殻めか歷 



もみ巧芽 



はいび 

「めか層と胚芽」びだんだん除かれていく 



;玄米 

3分づき 

己分つ'を 

7分ヴを 

白ホ 

無洗米 

1をみか5を 

玄米から r め 

ち米から[め 

を米から「め 

玄米から「め 

白米の表面 

1み惑を取0 

か屬と胚ま j 

か歷と胚ま J 

か瞪と歴芽」 

か履と歴芽」 

に残る細か 

1除いたをの 

を約3割お0 

を巧5到巧0 

を巧7割巧り 

を壳をにおり 

いめかをお D 


除いたをの 

除いたをの 

除いたをの 

除いたをの 

除いたをの 



玄米を加工して 
歷すの部分び 
おらんですび出 
るマ前のもの 


® 普通の玄米に比べ、やわ S かく食べやずいよラに加工 
されています。またお養累の一つであるギヤバ（ガン 
マーア云ノ酪酸)び、をく含まむていまず。 


おいしく巧いて•おいしく保温 


米を正しく計る 

必ず付屬の計量カップすりきりで計ります。計量米びつや市販のカップ巧00 m し）では、 
差び出ます。 

手早くミ先ラ 

1 回目は、たっぷりの水で手早く洗って、水をすぐに捨てます。このあと、 4 〜己回水をかえ、 
めか分をよ < 洗い流します。 


正しく水加減をずる 

米の種類~~ 
軟質米， 
亟す精米 7- 
新 米ス 

古 米 

硬質米7’ 


水加減 
か位目盛どお D 
か位目盛よりがを凉"" 
水を目盛より少しをめ 


例：白米•無洗米とを2カップのとき 


おかゆ 


おこむ 


アルカリ度の強い水を使わない 

黄変したり、ベたついたご飯になりまず。 

炊を上がった6、ずぐにほぐず 

おみなか分び逃げて、ふつく 6おいしく 
なります。 


白お囊 

■ II ホ:位圉盛の 
を —. こ用.ィ自白米！"2」まで 
-を力水を入れる 


0.5」でで 


'I 私 


ベ、，む . I 


なべの中でご飯を保をする場含は、おず保溫機自魄お使いくだをい。 

保温機能を使わずになべの中でご飯を保存するといやなにおいの原因になります。 


ご飯の乾願•いやなにおい•変色を防ぐためにこのような保温はしない 

◎ご飯のつぎたし 
©冷めたご飯からの保温 

@炊きこみ、おこねなどの具や調味料を加えて炊いたご飯 
@コ□ッケ.みそ汁などご飯ががのちの 

© 12時間む上 十1■ベ rhUlf - が:^ 

◎しゃもじを人れたまま 

◎ 差込みプラグを抜いた状態、また肤瓶^を取り溝した状態で n 

なべの中にご飯を入れたままでの放置 

か量のご飯は、なべ中巧に盛る V 
















鲁炊を上びりが悪 < なるため、炊飯中にがぶたを開けないで < ださい。 

鲁連続して炊くとさは、本体やがぶたを人肌程度に冷ましてください。熱いとうまく炊けません。 
©故障の原因になるため、空ださはしないで < ださい。 

鲁炊飯の状態により、炊き上がったご飯の底面びラすく焦げることびあります。 


炊 


屬}寧 

V - ゾ . - ms 


の媛り時間 


炊飯ランプ （ te 飯)び点なし、炊飯開始のメ□ディー(ブザ ー) び鳴る 


むらしになると、炊き上びりまでの殘〇時間を表をする 




時間は炊飯をはじめてから保温になるまでの時間です。また雲圧•き温•季節•か加減などによりかわります。 


約4曰~已己分 
約45〜百〇分 
約45〜55み 


が)45~已已分 


© 


誤二:！™奪遍ぷ 



キーを押すごとに、「屋〇を移動さはてメニ:!一を選ぶ マ ー— マ. - 

® キ-娜し続けると、早送りができます。 1'；^^ mm sMJgES 

® r 白米/炊をこみ/おこわ」 • r 無洗米」は、細こメニユーを選び:炊飯するまで記禮され 
まず。 

•白米急遠：普通精白米を早く炊きたいときに選びます。がしかためになります。 



優用綾は^りけ9を狎し、篡遽おプラグをマグ秦ジトプ5グ愚抜く 

©めれた手で差泣みプラグやマグネットプラグを持たない（シヨート•感躍の恐れ） 


I なべ卷本線に入 fvr 外風た卷闊跋、ラグを撥続ず愚 

なべが側や本体鹿内のが分や異物を&を取り、なべを本体に入れる 
巧加たをットは必ず取りつける 

⑩マグネッドプラグを興までしっかり差し込む 
⑤莲込みプラグをコンセントに差し化む 

をマグネットフラグの先端にピンなど金属片やごみを付着させないでください。 


畿邊溺3是、求加減をす覆 

水平な所で、ニユーに合ったなべの水位目盛に含ねせる 
一 piir 炊きちが」参照 
米を平らにならす 

賣かにひたごなくてもすぐに炊けます。ひたしておくと、かしやね5かめに炊き上がります<： 


欽慶主颜資©矣 dx ィ H ブが一)が嶋 D 、 爆溫 ca & 

獻 ft つを S す <' E ご'藤をほぐす r—mm . …保琴 g 目普. , ... ; 

炊き上がると自動的に保温に移り、保温ランプが点巧し、 !が自 

1時間単位で保遍経過時間を表示ずる I _ご, 

すぐにほぐして余分な水分を逃がし、ご飯のかたまり•ベたつきをおさえる 
◎なべの中でご飯を保存ずる場含は、おず保温機能をお使いください。 

保温機能を使わずになべの中でご飯を保巧するといやなにおいの原因になりまず。 

一 P 7 r おいしく保温」善照 

會保温中に現な時刻を知りたいときは、「時刻食わせ」キーの©または®を押してく 
ださい。 

おう一度「時刻合わせ J 年一を押すと、保温経過時間に戻ります。戻さない攝合は、次に 
炊飯しても保温経過時間を表示しません。切りかえは、保遍中しかできません。 

® 保温を取日消して、泻び傲忌にすると roh 」 の表示に戻ります。 

©炊飯終了時の報知音は他の報知のしかたに切りか元ることびでをます。： 

一5「報知音の種類と切 D かえ方」参照 


‘阅麵©計麗*ジブで米を計る 

白米用の計靈カップ （ 1 80 mL ) すりを01杯ずつ 


，霞と霸昼 
























巧い方 

ご飯の'かを 




無纖爆®炊慶湯 


’ 巧 ご王.： L!i._ — い.'，', ...i；-!'。：！：^ で,‘-'.--...'..-.こ '一—'''—‘'.' こ...,.，.- ■•■ ■•-.- - . 




無洗米のひと粒ひと粒が水になじむぶ3に 2 
疆し < かを混ぜてか6、化加減をずる 

水平な所で、 y ニユーに合ったなべの水位目盛に合わせる I-- 

一 P 1 1 r 炊き方火 Ej 参照 に 

米を平 S に脱す (((* 


e 無洗米は、精米製をなどにより米の表面にデンプン質びをく残っている場合びあります。 
米のデンフン賓で、水び白くにごっていると焦げぶき口ぎれ•炊き上びりが悪くなる原 
因になります。白くにごるとをは、！〜2度水を入れかえてずずぎます。 

每調昧料を加えて炊くときは、なべの底からよくかき混ぜます。 

毎水にひたさなくてもずクこ炊けます。ひたしておくと、かしやね5かめにげき上びります。 
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救慶薄^毫 


竊满巧をお擅いになる場さは 

一 P10 「無洗米の炊を方」参照。水位目盛は、普通精白米の場合と同じでず。 

毎米の計靈は、付属の計靈カップを用い、ずりきりで計る 
普通糖白米- r 白米用」の計通カップで 
無巧が一 r 無洗米尊用」の計置カップで 


米 

雨口減 

メニュ ー 


2カッフじ I 下で炊いて < ださい。超えた涅でが < とあふれた0、ラま < 巧:けないことびあ0まず。 
■ HEI の水位目盛にをわせまず。 

「白ポ/切をこみ/おこわ1 を選びまず。 

無洗米をお使いになる場合は I 無ミ練 I を選びます。 


具の壁は、ホの質透（重さ）の30〜5096び適留でず。多すぎるとラま<がけないことびあ0ます（米 I カップは約 
___ I 具はかさめに切り、ホの上にのはて米と混ぜずに炊飯してください。_ _ 

調は料はだし汁やかなどで巧めて米に姐え、 7 j < 如巧したあと、なべの底からよく混ぜます。米に直接調踐料を加えたり、なべの 
おからよく混ぜない場合、焦げびさつくなつた0、うまくかけない原因にな0ます。 


? j < 力 日 減 粥满 の水な目盛よ日：かしをめにさ。だます。 

‘,— I 白米/没巧こみ/おこ 朽 1 を遵びます。 

ゾ—ユ Ip 洗米をお使いになる場合はを邁びます。 

押しまを混ぜる割合はげお远の20游までにしてくださし、をいと、巧けない場合ヴあ D ます， 
例：1カッフのときは、米 0.8 カツフ、押し麦0.2カップ 


Si , り —''— ' __ _ _ 

米〔せづき米’玄米では败けません。 _ 

水加減 盼狐リ のかな目盛に合わせます。__ 

- 席た1め 1 巧選びます。 

夕 — 無洗米をぉ復いの獨合でも辟かがを遵びます。____ 

具の透はホの質湿（重さ）の30〜50始び適證でず。ルさめに切り、米の上にのせて米と混ぜずに炊飯して 
m くだごい。 

^ 煮えに < い具は、ややみなめにして < だごしんまた、青菜巧はおらかじめゆでるなどし、必ずおかゆが炊さ上びつて 

から加えて<ださい。 


水力〇減_ i =^ のか位目盛に合わせます。_ 

メニユ ー[ ホ急壁]を選びまず。 

普通精白米を草く巧きたいときに選びます。少しかためになりまず。 


か加減 


メニユ. 


洗ってざるにあげ，30分な上が巧0して使用しまず。_ 

:の水位目盛に合わせます。 

1 ® らちがのみの觸合匯の水位宜盛と’お曰 
'® もちホとうるち米を混ぜた場合 あな殘翊 のがな目盛よりルしをめ 

f 白求/煩をこみ/おこわ1 を選びます。 

無洗米をお極いになる場合は I 無洗ボ 1を選びまず。 

水加減をしたあと、ホの上に具をのせまず。 


每赤飯をホタ < 場ちあずきはゆでて、あずさと煮汁に分け、常温に冷ましたをのをお使い<ださい。 
煮汁は、水加減の嚴に水の化ね功こ加えて < ださし、 












® タイマーそ約炊飯を取り消すときは、「とりけし」キーを巧してください。 

魯予約中に現在時刻を知りたいとさは、「時刻合わせ」キーの©または®を押して<ださい。 
鲁具や調味料を加えた状態でのタイマー予約炊飯はしないで < ださい。具び腐敗した0、調味料 
び沈殿してラまく炊けないことびあります。 



お知ろせ 
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哥艇鮑時刻を炊く 

® 予約した時刻は、「予約1」と「予約2」に記憶されていまず。前回と同じ時刻でず約ずるときは、 
時刻合わせのお要はありません。 

例：「ネ鉤巧悟 T : 浸 fffT を銷2」に18:3日が記憶されていたとき 





t タイ.スー予約炊飯のおすずめ瞬間 


メニュー 

時間 

白氷 

55分〜13時間まで 

無洗米 

已已分〜13時間まで 

おかゆ 

] 時閨〜13時間まで 


きタイマーそ約炊飯のとさは、少、しやね6かめにのき上びります。 

◎タイマー予約炊飯のと动ま、炊き上びりまでの残り時間を表示しません。 

◎おずずめ時間未満で旨免をずると、ブザーび鳴 D 、 ずぐに炊飯をはじめます。 

◎夏場など室温び高いと刮ま、米のひたしす剖こよる腐敗を防ぐため、なるべく13時間政巧 
(無洗米は8時間が内）で設定してください。 












括い方 



• も地®分量ゃ作り若は P 1 6、 P 1 7 
^ r お科理ノ卜」をご参照 <ださい。 



夕一をの里地を I のなべに流し迅み、表面を平 S に tt 毎す 
続いて、堂地の間のを気を抜< 

◎空気を扳くときは、なべの底を手のひ5で r パンパン」と数回たたきまず。調理台や 
かたいをのを利用すると、なべび変形し、ラまく焼けない原因となります。 


列ぶたを闊め、を巧して r ケーキ J を選ぶ 

@ r ソニュー」キーを押して r ケーキ」を還ぶと、表示部に r » 
は調理時間び表示されまず。この時間は^ケ^キ J メニ— 
ューの標準時間で r 時刻合わせ」キーの®または® 45 
を巧ずことで調理時間を変更することびできます。 t —— 


炊級)を禪ず 


炊飯ランプ。炊び点灯し、調理開始のゾ□デイー(ブザー）び鳴る 
焼を上びりまでの残り時間を表おする 〜 


宴ケーキは調理終了後すぐに取り出してください。 

すぐに取り出さないと、なべ机にくっつくことびありまず。 

會調理び終わったあとは必ず r とりけし」キーを押してください。[とりけし」キーを押さ 
ないとケーキ取り出しちれのま意を促すためのブザーび30分ごとに鳴ります。 

鲁ケーキの焼き上びりびす十分な場合は、手順 4 からをラー度操作し調理時間を追加し 
て < ださい。 

資ケーキ調理後のにおいび気になる場合は、 P 1 9 r 庫内のにおいび気になる場合のお手 
入れ」の欄を参照し、お手入れしてください。 

©調理終了時は庫内び熱くなっていますので、ケーキの取り出しは十分を意して巧ってく 
'---ださい。 — 


標準時間 

設定可能な範國 

4已分 

1〜8日分 
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時刻のをわせ方報知音の種類と切りかえ方 


時訊ま24時間表示です。室温などによりをみ誤差を生じることがあります。 
時刻びずれているとさは、次の手順で合わせて < ださい。 

這時刻びずれていると、予約した時間に炊さ上び0ません。 

感 炊飯 • 保温 • タイマー予約炊飯中は、時刻合わせできません。 


!例:現在時刻が 15:01で、 裹 示び14:58のとを 


I なべを入れ、プラグを接攝する 

- par ご飯の炊を方3」参照 

2 「時刻舍わせ」キーの®を押し、表示を現在時刻に合わせる 

時刻表示び点滅する I 


時刻るわせ中 


i ©キ ー ：1分単位で進む ® 押し続けると10分単位で 
©キ_:1分単位で戻る 早送 D びでをまず。 

3 点滅げ点抑こかわると時刻合わせ完了 

現在時刻に合わせたあと、3妙たつと点滅び点巧にかわる 


報知音を次の中か S 遇ぶことげできまず。 

;報知の種類とタイ草ング 

報知の種類と巧途 メロラ 

この裂齡 

n をュ户- 一*，バ^"'''''^ ご厨乂時口 

_廳るタイニンク_|~つぞしほす 

一炊敵を開始するとき_ さ5 

タイマー予約操作が完了したとき さ e 

炊餓び銘了したとき アス 


臨國中がが礎 

每 

時刻さわせ完了時 


メロディー報知 

ブザー報ミロ 

サイレント報知 

この裂®準の^ m 
ご厨乂時は、このを定にな 
つてレます， 

メ □デイー報月]をフ 
ヴー 音に変えたいと 
をに • 

の破終了時およびケーキ 
巧理按了時の報知音を消 
したし、と到こ。 

き5をら星 

r ピッ J 

きらさら星 

r ピツ J 

アマ UU ス 

「ピ ー 」 X 已回 

1 鳴 D ま甘ん 1 


切り辟を方璋 

1 なべを入れ、プラグを接続する 
一 psr ご飯の炊きち3」参照 

2 (^*9) を3妙な上押ず 

3 切りかえたい報知の設定完了音が鳴った5 
切りかえ完了 

報知の拥りかねりと設唐竞了音 * 護費若思 


® 炊飯中•保温中は切りかえることび 
でさません。 

® 操作びうまくできないとをは再度 
7からやり直してください。 


«報知は r 予約 J キーを3秒が上巧すごとに①—⑤一③と 
切 D かわ0ます。 


①メ □ディー報知 

②ブザー報知 

感サイレント報知 

「アマ UU ス j び鳴った 

r . . . > 「ピー jX 3 回び鳴った 

，111.1111 .11.11—1 , . だ一 J XI 回び鳴った S 

ら設定完了 


6設定売了 


©—度切 D かそると切りかえた報知音はプラグを抜いてを記憶されます。 















材料 (2 〜 3 人分) 

ミ;米: V ,;.:…カツブ 
-鶏肉该をはじらず干し). 

\ . -.,-30 因' 

r 油あば …… .. 

:.にん P ん… 

こ hj にや''く..,.. 

ご择う…;……， 

干.ししいたけ 


薄ロム—ょ'.ラゆ、 

み’〇ん . ; 

.を..‘ 宮大さ'的' 
.'塩ぶを化さ'じ':1姑 
だしの素みた鐵 W 
20白； た…かさじお紅 

吕□呂''モししし侃师屯ど。汁:;::.,;: 
.•己破..:.讀さを{陈でる).ま妇まを:つぼ 
• ....みが.''‘”’ ゴ’卸 適宜; 


石日ご随 メニュ•七；适逛拐白漸〇培を白ホ/巧きこみ/おこわを盟ひます 瓷巧ホの招さお巧ホを遇びまず.. 

•" ，• • • ••、、*. •• 一"— ■■■■■■■••■ ■••••■ _ _ 


つ < り方 

1 1 cm 角こ切った鶏肉と、一度熱湯に通して(油をさ)ル 
さめのたんざ<に切った油あげを、 A に5分間つけてお 
さます。 

2にんじんはかさめのたんぞくに切ります。こんにゃぐまた 
んざくに切り、熱湯に通してざるにあげておきます。ごぼ 
うはささびきにし、化にさらしてアクを巧き、ざるにあげて 
おきます。干ししいたけは水でをどして石づをを取り、細 
切りにします。 

3干ししいたけのをどし汁に1のつけ汁を加え、全体をよく 
混ぜておをます。_ 

4米は洗って3を加え、匿置這のが位目盛2まで水をたし、 
なべの底か5よ< 湿ぜまず。 

己1と2の具を4の米の上に平5にのせます。 


6 巧己 キーを巧して 

普通精白米は !白米/炊をこみ/長でち1 無絲は歷 1 M ] 
を選び、続いて CUM ^ キーを巧します。 

7保湿になれば、おだてほぐします。 

8翻こ盛り、絹さややみつばを飾ります。 


ノ 



つくり方 

1なべの巧側の底および側面にバターを菊く、まんべんな 
く塗ります。 

2 A を湯せんにかけて湿めておをまず。 

3ポールに卵白を入れ、をがげ白っぽ<なるまで泡立てた 
あと、砂糖を2〜3回に分けて加え、角(つの)び立つまで 
しっか0と泡なてます。 

4 3に卵黄•ノ くニラエッセンスを加えて泡立て器で混だます。 

己4に巧力がを加えて、ゴムべラなどで粉っぽさびなくなる 
程度に混ぜ合わせます。その後、 A を加えて泡を環ごな 
いように手早く混ぜ合わせます。 

6なべに5の生地を入 ru 手のひ5でなベの屆をトントンと 
軽 < 数回たたを、本がにセットして％ぶたを巧めます。 


7巧：キーを巧して 巧 を還び、縮いて 
CH ) キーを巧します。 

(スポンジケーキの設定時間は45分でず。） 

8できあびればすぐに皿の上になべを巧返して巧り出しち 
ら熱を取 D ます。 

9お好みで巧立てたちク U — ムや果物などを飾ります。 

* バリエーシヨンチヨコレートケーキの場合はココアを，抹 
茶ケーキの場合は抹茶を巧力粉と合わせてふるつて < だ 
ごし、。（使用蟹は、かさじ2です。） 


材料 I ’ 

薄力お(な、るっておく) . .己〇呂 

卵{卵黄と卵白にかけておく) . 2 個! 

砂糖 • .. 已〇邑； 

バニラエツセンス…•’扣，もな.… .1,. か々 i 

A 牛乳.:.…，...'…..:."'…..….‘大さが合:; 

M レて夕.^’.‘: ぃ '-‘';'….’';’:'.'...………… V ;.'..:’.'!'が I '.' l ' 日 g . ミ 

生クリ^ム.果物獅り觸…… : .'•適宜 'J 
バター (なべ塗り用).’-…'…….‘… . 適宜 i 




材料 

クリ—ムチ— 又ぃ '.…; ， …;.…;.‘:; も .,…. ぶ g'lO 日 g| 
砂糖.….….;:'..巧：:'.,-'.;.'…：.；：'………'".2邑程1 

' 砂糖{卵白辑立て用) . . .. 1已邑‘ 

ミ.卵卿黄と卵白に分けておぐ) • ……’…••::11/百個 

,薄力銜(攻るっておく).亭巧片'..辞震!寒讀揖琴韻 
華クおぉ:ぉち瑪讓嗦邮貨 
:..レモシが…:：:;^譜^^群綱さ鸣! 

三バニラエッセン巧煤谭う寶獲み..'."少 
，'溶かし ヴ ター’•^诘 で… 一が も i 

生.ク U — ム..漂物(飾 D 用).淺踏强巧‘..'.'.'’' . •適宜巧 

バ—(なべ塗り巧 I ).. . :;鹽窗ゴ 



つくりち 

1なべの内側の底および側面にノ く夕一を薄く，まんべんな 
く塗ります。 

吕クリームチーズは室温にもどすか、輩デレンジ500 W で 
約30秒加熱してやね5かくしておさます。 

3ボールに S を入れて木构子でよ<績0 、なめらけになった 
ら砂糖を疵えて混ぜます。 

4 3に卵黄を如えて混ぜます。その後、薄力粉•をクリーム’ 
レモン汁’/てニラエッセンス • 溶かし<^ く夕一の腕こ加え、そ 
の都度よ < 混ぜます。 

已別のボールに卵白を入れ、全体び百っぼくなるまで泡立 
てたあと、砂糖を2〜3回に分けて加え、角(つの)び立つ 
までしっか D と泡立てます。 

6 4に5を加えて H ’ ムベラで泡を壊さなし、ように手早く混ぜ 
合わせまず。 


7なべに6の生地を入打、手のひ S でなベの底をトントンと 
程 < 数回たたさ、本体にセットして外ぶたを閉めます。 

8な^ E ) キーを巧してを選び、続いて 
( SH ) キーを巧します。 

(チースケーキの設定時間は70巧です。） 

曰でをおびればすぐに皿の上になべを裏返して取り出し、あ 
ら熱を取ります。（できあびり直後はケーキびやわらかい 
ため、くずれないぶ5にごを意 < ださい。） 

10を扇庫で冷やし、お好みで泡立てた生クリームや果物な 
どを添えます。 

*バリエーション:レーズンを加える場合はレーズンをラム 
酒(適宜)でひたしてやわ5か< し齋力粉ル々をまぶして 
手) (16 のあとに如えてくださし、。（使用堡は、1己 g です。） 



























©必ず差込みプラグを抜き、本体•なべが冷えてから巧ってください。 

毎シンナー•ベンジン•みがき粉、•たねし類（ナイロン•金属製など)•漂白剤などを使わないでください。 


が側 

せっけん液を含ませたあと、固 
くしぼったふきんでふく 
操作部は乾いたふさんでふく 
き化学ぞラさんを使ラとさは、 
強くふいたり長い時間郎れ 
させないで < ださい。 


蒸 巧 口 

湯または水にひたし、スポンジ 
で洗し)水けをふさ取る 


プッシュポタン- f 

プッシュポタンの周囲に生ホなどび入った 
ときは竹ぐしやつまよラじで必ず巧 D 除く 
毎がぶたび開かなくなることがあ0ます。 


コ-ド—1 
乾いた 
ふをんでふく 


•マグネットプラグ 

乾いたみをんでふ< 


差込みプラグ 
乾いたふさんでご、く 




スポンジなどのやね S かいをので洗ラ 

ミちれげ気になる場合は中性洗剤（食器用洗剤）を 
使って洗ラ 





なべや巧ぶたセットのフッ素を膜は傷がつくと、はがれる原因になりまずので、 
ていねいなお取り扱いをお願いしまず。 

フッ素皮膜を鶴めないために;欠のことをお守りください。 

圏スプーンや茶わんなどを入れて洗わない（なべ） 

国みがを微やたわしなどで洗わない 
囲酢は使わない 

® 調昧料を使ったとさは早めにお手入れずる 

なべや巧ぶたセットのフッ素を膜は使巧により消耗しまず。 

き色むらびでをたり、はびれることびありますが、性能や衛生上の交障や、人体への 影響 (害）は 
ありません。 

会フッ素巧膜のはびれが気になるときや、なべび変形したときは購入できます。 
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お手入れ交換賣胃 


巧ぶたセット （ P 18参照） 

'.•巧ぶたセットは 

か早スり对ァ (( / 

ノトジ J 、 巧^尸^ 1| I 

ミ.'' f I • づ '， i リかタス;'だ 

1こ--ミ-\ 

- 八 

.f r り式ず 


本你の巧測（庫巧）- 

水けをよくしぼった巧で、成き取る 

加熱板- 

表面の巧れは、めるま湯を含ませた 
&きんを固くしぼり、ふき取る。（加 
熱おにご飯粒などびこび0ついた 
場合は、巿賊の320ま程度のサン 
ドペーパーに水をつけ軽くみびく） 
挟まっている生米や異物は、巧べラ 
やはしなどで巧0除< 


センターセンサー 


がぶた-蒸気 □ 

がぶたをしっかり持ち、固 
くしぼった曲さん で瓦く 

\がぶたの内側についたお 
\ねばやご飯粒ををれいにふ 
を取る 


この剖5分にたまった 

つゆをふ< 

さこの部分にたまった水は毎 
回みを取って < ださい。その 
ままにしてお < と、あ成れた 
りいやなにおいの原因にな 
ります。 

® 炊飯直後や保温中は、室ミ豆 
や外ぶたを開けるタイミン 
グなどにより、つゆびたまる 
ことびあ0ますので、ふさ取 
つて < ださい。 




鲁損傷した場合は、新しい部品と交換(有償）してく 
ださい。 


鲁交換の際には製品の型名および部品名をご確認 
のうえ、お買い上げの販売店でお求め < ださい。 


部品名 

部品奮号 

内ぶたセット 

C 47 

なベ 

巨284 

電源〕ード 

CD - KD 07 

しやをじ 

SHAKN 

白米巧計置カップ 

61-5784 

無洗米専用計量カップ 

61-7824 
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•{度理のお問い合わせまえに、一度お調べください。 

な OJt •心 一 一'^:す簿茫.心攀矣 ■ 

:..症ホ.> • ぉら司へぃたたくしと 


困ったと3に 

故障かなと思ったとを 


;ご飯が、かたい 1 

ゃゎ 6 かぃ 眉 

;さ傾いた場所で水加減をすると、水壁びをくなったり、少、なくなったりして、ご飯 
のかたさびかわります。 

さ銘柄、唐地、保を期間(新米•古米)などによ D 、 ご飯のかたさびかわ0ます。 
参® 室温•水溫などによ0、ご飯のかたさがかわ D ます。 

さタイマー予約が飯をすると、ご飯びやわ5かくなることびあります。 

る 白米急速炊飯をすると、ご飯びかためになります。 

さなべが変形していまはんか？ 

ご飯が、ひどく焦げる 1 

々郞熱板•センターセンサー•なべの巧•側にご飯粒や米粒などの異物げついて 
. し、るためです。 

^ «洗米び不十分で、めかが残っていませんか？ 

を なべび変ぉしていまはんか？ 

炊飯中にふさこぼれる 1 

ろおかゆを炊 < とさにおかゆががのメニューで炊いていませんか？ 

> e 洗米び不十分で、めかび巧っていまはんか？ 

«なべ扫增形してし巧せんか？ 

i 炊飯でをない K 

キー操作でをなし 1 • 

® プラグびはずれていませんか？ 

«表示部に rsosj など表示してし、ませんか？ 一 P 22 r こんな表巧をしたと 
き J 参照 

► さ傲豆ランフび点巧してし、ませんか？ — 「とりけし」キーをま甲してか5再度 
r 炊飯 J キーを巧してください。 

。マグネットプラグの先端に金属片やごみび付着していませんか？ー ビンや 
ごみを取 D 除し、てくだごい。 

炊飯中に r カチジ J b 

1 ■カチッ」と音げずる を 

► ©マイコンび働いて乂力調節をしている音です。 

がぶたと本体の間か 6 h 
蔡気びをれる 胃 

> «內ぶたたットび変おしていないかを調べて<ださい。 


ケーキが 
を焼けになる 
ふく5まなし1 


® ケーキの調理時間び巧くあ0まだんか？一 お料理ノートに従った弱理時 
間で焼いてください。この設定でうまく焼けない場合は 「 A 」 または「マ」キ 
—で韵理時間を追加してください。一 P 14 r ケーキの作 D 方」参照 P 1 6、 
pm お料理ノーり参照 

©卵白の泡:だてび不十分ではなし巧すか？一 卵白の泡立てが不十分だとケ 
—キの生焼けやふ <6まない原因になりまず。卵白は角（つの）び立つ程度ま 
でミ包なてて <ださい。 

さ卵白お包立てすざて分離してしほせんか。卵白び分離してしまうとケーキの 
生焼けやふくらまない原因になりまず。卵白は角（つの）び立つ程度までで十 
分です。 

き材料の計靈は正確に行っていますか？一 巧料の計量を正確に行わないと、 
ケーキのを焼けやみ <5まない原因になります。 

を薄力おを混ぜるときにかきミ昆ぜすぎ（練りすざ）ていませんか？一 かき混 
ぜすぎるとケー•キの生焼けやふ < らまない原因にな D ます。 

を具入りのケーキを作るとをに、具を入れすぎていませんか？-具を入れ 
すぎるとラま < 焼けない原因になります。 

きケーキの生地を入れすざていませんか？一 お釋理ノートに従った分量で 
焼いてくださしん生地びをすざると生焼けの原因にな0ます。 

き作った生地をすぐに調理しましたか？一 生地を作って時間びたつと、気泡 
び消えてみくらみにくくなります。生地を作ったらすぐに調理してください。 

きなべに生地を入れたあと、底をパンパンと何度をたたくとふく S みび悪くなり 
ます。捏く数回たたく程嵐こしてください。 

きなベび変形していませんか？一 なべびを形していると、ケーキの焦げが 
着しくなつたり、うまく細ブない原因になります。 


ケーキが 
ふ < 目みずぎる 


\ きケーキの生地にベーキングバウダーや重そラなどの&く S し粉を加えて調理 

^。思溫 fc 謀らし 紛财口えなし、でくださし、。 。、くらみすぎて製 
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mm 


作…'で^ 

mm 


ケーキが 
なべにくっつく 


尸, I ,'-,;---'.;— - '一,,ツ巧だ1夕か巧'で.す ヴけ • が 了.つりべ-.一'’'み ：’—、'-,_ 

レ_ •お！ベいただくこと 

さなべの内側こバターを塗り忘れていませんか？ー バターを塗らないとな 
ベ肌にケーキび<っっをやすくなります。り（ターをなべの内側に塗ってか S 
^ ケーキの生地を流し込むと、ケーキの巧を上びり時のなべ離れびよくな0ます。） 

さなべび変おしていませんか？一 なべび変形していると、ケーキの焦げび 
著しくなつたり、うまく焼けなし)原因になります。 


ケーキびくずれる 


^ 柳勘ま生地びく刺やすいので、なべから取り出ずとをはま屬に 


ケーキび焦げる 


’ 《なべび変形していませんか？一 なべび変形していると、ケーキの焦げび 

I 著しくなったり、うま <焼けない原因になります。 

^ • ケーキの調理時間び長<あ0まはんか？一 お料理ノートに従った調理時 
*r 間で焼いてください。この設定でラまく焼けない場合は 「 A 」 または r マ j キ 
; 一で調理時間を短<して<ださい。一 P 14 r ケーキの作り方 J 参照 P 1臣、 

ド17「ぉ料理ノート_|参照 


%よ；^^ る敷匿誦しないでくだごしいなべの綱、 


保湿や、ご飯がにおラ 
変色する 
乾揉する 
ひどくつゆびつ< 


• 12時間 1 U 上の傲豆をしてし、ませんか？ 

• しやをじを入れたまま保温していませんか？ 

♦ をめたこ•巧をおたため直していませんか？ 

«炊を上びったごがをよくほぐしましたか？^ 炊を上びったご飯をよくほぐ 
して < ださし、。 

• 洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

•米や水の種類によ0、炊き上がり後のご旣び黄色くみえることがあります。 

«げきこみこ借を炊レたあとは、においび残ることびあります。 

一 P 19 「厘巧のにおいび気になる場合のお手入れ」参照 
•なべの中でご巧を保存する場合に、保温機能を使わずにそのままな面してい 
ませんか。保湿機能を使わずにそのままな窗するといやなにおいの原因にな 
ります。 — P 7 r おいしく保溫 J 参照 


保涵経過時間表示 


•現在時刻を表示していませんか？ 


r 時刻合わせ」キーを巧して表示 


圓 

しなぃ g 

^ を切りかそてください。 P 9 r 基本的な炊き方6」参照 

マ 

予約をすると 

すぐに喊飯びはじまる * 

e お在時刻は合っていまずか？-*時計は24時間表示です。をラー度、調べ直 
、 してください。 

> •タイマー予が}炊敵のおずすめ時閣未満に設定した場合は、ずぐに炊飯びはじま 
0ます。 

ザ 

も， 

ぞ約時刻に炊けない 1 

ち 現在時刻は合っていますか？一 時計は24時間表をです。ちラー度、調べ直 
► してください。 

も 1 

予約でをない 1 

き予が!操作の最後に r 炊飯 J キーを巧しましたか？ 一 r 炊飯」キーを巧さな 
^ いと、タイマー予約は完了しません。 

^き「ス〇 0 J び点滅していませんか？ 一 時刻合わせをしないと予約を受けつ 
けません。 P 1 日 r 時刻の合わせ方 j 参照 


停靈び 
起こった5 


! きご 飯を炊をなびら、 m ポットで湯を沸かしたり、輩テレンジをお使いになると 
^ 定格電流を超えてプレーカーび下0ることびあります。-炊飯ジャーは単 
^ 独のコンセントでお使い<ださし、ブレーカーを復帰させたとさ、停電時間び 
10分未満なら継続して炊をはじめます。 
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E Qi 


調べいただ < こと 


. を故障です。一お買い上げの販売店または弊社のお客様ご 
► 相談窓□までご連絡ください。 


I -1 ® センターセンサーび高溫になっています。一 r とりけし j 

hqp ► キーを巧し、外ぶたを開け約15分間冷ましてください。（や 

I_ i けどにこづ主意 <ださし、） 


表示が消えた 


7端' 


を庶滅する 


>内蔵の U チウム電池び切れています。 

プラグを抜くと表示や記憶（現在時刻.メニュ ー■ 保温が態） 
は消えますび、フラグを差し込み、時刻を合わせ直すと通 
常どお0使えまず。 

取りかえられる場合は、お買い上げの販売店または脾社の 
お客様ご相談窓□にご依頼ください。有償で輩池をお取り 
かるいたします。 


P - I ©動作 

し」を点滅ずる^競 


® 動作(炊飯•保湿•予約）中に停電、またはフラグびはずれてい 
ます。^プラグを差し直してください。 

炊飯中は元の状態に戻らない場合、洗米からや。直してください。 


表示が 

おかしくなる 


をプラグをいつたん巧いて、ちラー度差し込んでください。 
一 「7:00」が点滅しますので、時刻を合わせ直してくだ 
さい。 
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1 • 保郭轟の內容①ご確^^ MS し、 

必ず「販売店印およびお買い上げ日」をご確認のうえ、お買い 
上げの販売店から到す取り、内容をよくお読みのうえ、大切に 
保存してください。 

厲窝謡麵脈お孰猫 

swi 器軍 Eg 騰臟酱!^» 

:一—、—一—一 一 -… 一， X 一， ■• 一 . 一 一.、 一 -- r |- -I ■个■，な、— ■ I 一 ■、!*卜 ■ I' 

くく保証期間 中夕 

製思に保証藝を添えて、お買い上げの販売店にご持参 <だ 
さい。保証書の記載巧容にをづさ修理いたします。 

くく保証期間を経過しているとを》 

修理すれば使用できる製尉ま、ご要望により有料修理いたし 
ます。 


4. 袖#諸品驚の儒胃期闡脱製造？: 

... .巧ち切 P を马年岡 

幾性能部品とは、その製品の機能を維持するためにお票 
なが品です。 

\ B , 側料 gcp 織遮鱗ぎ項茜 i ;;; J 靖お 

修理料をは、按術料、部品代、出張料などで構成されてい 
ます。 

r 技術料 J は、診断 • 故障箇所の修理および部晶交換’ • 調整 • 
修理完了時の点検などの作業にかかる致用です。 
r 部品が！は、修理に使用した部品および補助材料巧です。 
「出38料 J は、毁品のある場所へ巧術者を派還する場合の 
費巧です。 

薩お客様ご自身での 修理、分解 や改造は 組 巧にしな 
いで < ださい。 


修理-お取り扱い-消耗品や部品ご購入な 
どのご相談は、まずお買い上げの販売店に 
お問い合わせください。 

ご転居やご贈答などでお困りの場合、脾社 
の窓口「お客樣ご相談センタ ーj にお問い 
合わせください。 

所在地、單話番号などは変要になることび 
お0ぎすので、あ5かじめご了承<ださし、。 

ホームぺージ①ご薬内 _ 

消耗品‘部品のご購入専用ページ 
http://www.zojlrushi-fresco.com/ 


お客様ご相談センター 

證057©- 011874 

ナビダイヤル 市內通話料金でご利用いただけます 

受付時間 9:00 〜 17:00 月曜日〜金曜日（祝日、興社巧業曰を除く） 
«が帯坚話 -PHS でのお問いをわせ Tel (0 臣)民3己 6-24 曰1 
曲 ファクシミ U でのお問い合わせ Fax (06)63 已 6-61 43 
製品の r 型ち•お問い合わせ巧到と，お到 S の「おち前•ご注巧•題！謡号- 
Fax 番号 J をごな入のラえ、お問い合わせくだをい。 


型 ち 

騷 _^ 

養狸_ _を こ み 

碎お こ わ 

ご m _1_也 

留 白米 急速 

驾莖_ を _坚_ 

数ケ_—_キ 

定 格 

炊 飯 方式 

電源コードの長を 
か あ 寸 法（約 cm ) 

_M _ S. 

最大 炊 飯容置 
分 も 

_M _^ 水 靈 

年間消費電 力量. 
—回当たりの炊敵時消費題力置 
-時間当た0の保温時消費電力量 
—時間当たりのタイマーず約時消藝電力置 
—時間当た0の待機時消費電力靈 


NS-VB05 

0.09〜0.54 [0.5-3] 


0.09〜0.36 
0.18〜0.36 
0.09〜0.51 
0.09〜〇方4 
0.09〜 0.1 8 


[0.5-2] 
[ 1 - 2 ] 
[0,5-3] 
[0.5-3] 
の,已〜 1] 


薄力粉日日 g 

彌 10 OV 420 W _ 己 0/60 HZ 

直接加熱方式_ 

1.4 m (マグネットフラグ式） 

幅 22 X 與行 27.5 X 高さ 20 
約1.日 k 呂 
0 万 4 L 
£ 

14.8 呂 _ 

41 .吕 kwlV 年 _ 

船日 wh _ 

1 3.2 wh _ 

_ 0.93 wh _ 

0.93 wh 


® 特定地域（高い山•厳寒地）においては、前をの性能び確保でをないことびあ D ます。 

こラした場所での使用はなるベ < おさけ < ださい。 

を曰本国巧巧流1 00V 寧用（定格] 0 0V なが■の電源では使用でをません。） 
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